
 
 

Rustikales Landhaus-Buffet 
ab 30 Personen 

 

 

Drei verschiedene marinierte Salate  

Minifrikadellen mit Senf,  

Honigmelone mit Schinken, 

gefüllte Eierplatte, 

Ciabatta mit Butter 

 

*** 

Kleine Rinderroulade an Burgundersauce, 

dazu klassisches Marktgemüse wie Karamell-Möhren, 

Mandelbroccoli, Blumenkohl und Kohlrabi  

 

und 

Hähnchenbrustfilet an weißer Pilzrahmsauce 

auf Sherry-Gemüse, 

 

dazu Butterkartoffeln und Kartoffelkroketten 

 

*** 

Rote Beerengrütze mit Vanillesauce, 

Schokoladenpudding 

 

 

 

Preis pro Person Euro 44,50 

(zur Zeit gültiger Preis) 

 

 

Aufpreis 6,00 Euro pro Person 

für Hochzeitssuppe in der Tasse serviert. 

 

 

 

 

Stand 26.08.2023 



 

 

 

Jann-Hinsch-Hof-Buffet 
ab 30 Personen 

 

 

 

Hochzeitssuppe vorab in Terrine serviert 

 

Vom Buffet: 

 

Große Salatbar mit zweierlei Dressings,  

Strauchtomate und Büffelmozzarella,  

Carpaccio vom Rind mit Pinienkernen und Parmesan,  

Feine Fischauswahl (geräuchert, gebeizt, pochiert) 

an Sahne-Meerrettich und Dill-Senfsauce, 

Ciabatta und Brotauswahl mit Butter 
 

*** 

Schweinefilet unter der Kräuterkruste an Pilzrahmsauce 

und  Rinderfilet im Ganzen gebraten an Rosmarinjus, 

 

dazu klassisches Marktgemüse wie Karamell-Möhren, 

Mandelbroccoli, Blumenkohl, 

 Rosmarinkartoffeln und Kartoffelkroketten  

 

 

*** 

Panna Cotta mit Himbeersauce, dunkles Schokoladenmousse,  

frische Früchte mit Amaretto & Eis 

Käseauswahl mit Trauben und Walnüsse, dazu Feigen-Senfsauce 

 

Preis pro Person Euro 59,90 
(zur Zeit gültiger Preis) 

 

 

 

 

 

 

 

Stand 26.08.2023 



 

 

 

 

 

Liebe Gäste, 

 

natürlich haben Sie die Möglichkeit, beim Buffet individuell 

auszusuchen und verschiedene Menü-Komponenten zu 

kombinieren oder zu ändern. 

 

Fragen Sie uns! 

 

Ihr Jann Hinsch Hof Team 

 

 

 

Für Kinder kann zusätzlich bestellt werden: 

 
- kleine Schnitzel 

- Nudeln in Tomatensauce 

- Chicken Nuggets 

- Pommes frites 

 

 

Für unsere vegetarischen Gäste bieten wir zusätzlich auf 

Wunsch folgendes an: 

 
- Ofenkartoffel mit Sour Cream 

- Ravioli an Frischkäse-Kräutersauce 

- Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

 

 

Für Veganer: 
- Maulteigtaschen an Tomatensugo 

- Couscous „arabischer Art“ mit Rosinen und Mandeln 

- in Tempura gebackenes Gemüse mit Pesto 


